Padrdo de Resposta — TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

O que se espera do estudante;

Questdo 38

Observagcdo|  — O vesti&rio ndo deve apresentar acesso direto a &rea de producao, afim de se evitar a contaminagéo cruzada.
Observacdo Il  — Falta separacdo fisica entre a recepcao da matéria-prima e a area de processamento;

instalacdo de pedil(ivio e lava-botas para reduzir a contaminagao na area de processamento.

Equipamento  — Pasteurizador

Questédo 39

Pele: secagem, moagem, adicdo em produtos da panificagdo como nutriente adicional.

Semente: extracéo de 6leo comestivel.

Frutos ndo-sel ecionados: fabricagdo de geléia ou doce em massa (pelo alto teor de pectina, sdo adequados para gelificacéo).
Todos os residuos podem ser utilizados para alimentacdo animal ou adubacéo (fabricagéo de adubo organico).

Questdo 40
Perguntaa) — Fazer um estudo de mercado e viabilidade técnica e econbémica.

Perguntab) — Queijo mugarela e manteiga ou outros produtos |&cteos (exceto leite C), desde que justificados adequadamente. O
leite rico em proteina apresenta um maior rendimento na fabricacdo de queijos, e, no municipio, ndo existe outrog
fabricante. O queijo mucarela deve ser fabricado com leite com um teor de gordura de 3,0%, portanto sobrariam
2,2% de gordura, que poderiam ser retirados e destinados a fabricagdo de manteiga, pois, no municipio, ndo hg
fornecedor de manteiga.

Perguntac) — Pasteurizagdo, uma vez que destréi todos os organismos patogénicos presentes no leite e € uma aternativg
economicamente viével.

Perguntad) —Mao-de-obra, matéria-prima, insumos, tributos, custos de comercidizacdo, energia elétrica, embalagem,
depreciacdo, custo de distribuicéo.
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