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Questéao 38

Medidas sustentaveis: a) Coleta seletiva de residuos; b) Oleo de frituras - duas opcdes
reciclagem (1. reciclagem para producdo de produtos de limpeza ou 2. transformar em
biodiesel para abastecimento do transporte do proprio restaurante); c) Produtos de limpeza
biodegradaveis — reducdo dos descartaveis; d) Padronizacéo da porcéo evitando desperdicio e
uso das sobras como adubo; d) Horta de temperos.

Inclusdo Social: a) Acessibilidade do cliente e funcionarios; b) Cardapio em braile/libras; c)
Contratagdo de funcionéarios portadores de necessidades especiais.

Questao 39

Tendéncia Gastronémica: Intensificagdo do uso de produtos regionais com técnicas e

aparelhagens de vanguarda. Presenca de receitas que desconstroem ou reconstroem
estruturas de pratos. Releituras para obtencao de formas inesperadas.

Cardépio: Pupunha e acai: regido norte; Pacu/bolinho: regido centro-oeste; coentro: regiao
nordeste.

Questao 40

A aquisicao destes produtos deve levar em consideragdo aspectos que incluam a avaliagao de
resultados da empresa sob a ética financeira, social e ambiental.

Deve-se observar que muitos consumidores tem levado estes aspectos em consideragdo na
hora de escolher por uma ou outra empresa, inclusive hotéis e restaurantes.



